
壹
樂
也

飯
也
豐
富
，
榴
槤
吃
得
已
經
太

飽
，
忘
記
了
是
什
麼
菜
式
。
回

酒
店
游
泳
、
曬
太
陽
、
小
睡
。

晚
上
那
餐
，
之
前
和
餐
廳
主
人
通
過
多
次
電

話
，
他
的
語
氣
誠
懇
，
說
一
定
讓
我
滿
意
，

我
完
全
相
信
他
。

一
見
面
，
是
位
年
輕
人
，
英
文
名
叫

S
te
v
e

，
三
十
一
歲
，
樣
子
還
相
當
英
俊
，

原
來
是
位
養
魚
大
王
，
在
一
個
水
質
乾
淨
的

小
島
旁
邊
有
無
數
的
魚
排
，
餐
飲
只
是
他
的

興
趣
。從

魚
缸
中
，
他
抓
出
一
尾
兩
人
合
抱

的
三
十
公
斤
龍
躉
，
說
劏
給
我
吃
，
龍
躉

很
快
長
大
，
可
以
源
源
不
絕
供
應
，
非
常
環

保
。
我
問
怎
麼
做
？
他
回
答
：
「
先
將
頭

蒸
了
。
」

一
個
大
碟
子
裝
了
一
個
七
、
八
斤
重
的

大
魚
頭
，
魚
頭
並
不
珍
貴
，
珍
貴
的
是
蒸
得

剛
剛
夠
熟
，
多
一
分
鐘
少
一
分
鐘
都
不
行
。

從
哪
裡
吃
起
？
當
然
是
魚
的
面
珠
登
和
魚
唇

及
眼
睛
，
我
留
下
來
給
團
友
品
嘗
，
自
己
試

了
一
小
口
就
停
筷
，
因
為
我
知
道
有
更
好
的

部
位
。接

下
來
是
用
大
量
蒜
茸
蒸
的
龍
躉
魚

肝
，
吃
完
另
一
碟
魚
鰾
又
上
桌
，
大
得
不
得

了
，
別
人
怕
膽
固
醇
，
我
大
啖
的
吃
，
奧
米

茄
3

呀
，
怕
什
麼
？

貝
殼
類
上
桌
，
一
大
碟
中
有
肥
大
的
螄

蚶
、
青
口
、
大
蝦
、
大
螳
螂
蝦
，
還
有
一
種

罕
見
的
貝
類
，
把
紅
辣
椒
和
大
蒜
剁
碎
了
鋪

在
上
面
蒸
出
來
，
大
家
吃
得
非
常
滿
意
！

三
層
螃
蟹
跟
着
來
，
第
一
層
是
用

白
胡
椒
炒
的
。
第
二
層
只
是
用
很
大
的
蟹

鉗
，
黑
胡
椒
燒
烤
。
第
三
層
是
螃
蟹
蓋
，

塞
滿
了
肉
和
膏
放
進
烤
爐
焗
出
來
。

接
着
又
是
三
種
不
同
做
法
的
田
雞
，

只
取
肥
大
的
田
雞
腿
，
一
種
清
蒸
，
一
種

紅
燒
，
一
種
酥
炸
，
法
國
人
看
到
了
也
會

大
讚
。湯

用
龍
躉
骨
熬
，
有
點
淡
，
我
把
蒸

魚
的
汁
加
在
裡
面
喝
，
剛
好
。

最
後
是
雪
蛤
膏
甜
品
，
滿
滿
地
一
大

盅
，
也
不
管
會
不
會
太
補
，
味
道
好
，
完

全
吃
光
。

餐
廳
就
開
在
旅
遊
景
點
的
「
極
樂

寺
」
附
近
，
各
位
去
看
後
請
別
錯
過
，
一

定
要
去
這
家
叫
「
天
天
魚
海
鮮
村
」
的
試

一
試
，
向
餐
廳
說
要
吃
蔡
瀾
一
樣
的

就
行
。地
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又
睡
了
一
夜
，
翌
日
一
早
去
酒
店
吃

自
助
餐
，
我
對
自
助
餐
沒
什
麼
興
趣
，
但
是

我
記
得
E
&
O
酒
店
有
當
地
椰
漿
飯N

a
s
i�

L
e
m
a
k

，
馬
來
人
的
飯
量
很
小
，
早
餐
吃
一

小
包
用
香
蕉
葉
包
裹
的
椰
漿
飯
，
再
吃
點
辣

醬
就
行
。
別
小
看
這
種
辣
醬
，
又
甜
又
惹

味
，
每
次
在
街
邊
買
回
來
的
都
嫌
不
夠
，
在

酒
店
吃
自
助
餐
時
就
有
那
麼
一
個
好
處
，
辣

醬
任
添
，
吃
得
過
癮
。

乘
車
一
路
南
下
，
兩
旁
的
風
景
是
一
座

座
的
石
炭
岩
山
，
有
點
像
桂
林
山
水
，
再
向

走
前
，
就
是
怡
保
了
。
怡
保
出
名
的
，
除
了

他
們
的
萬
里
望
花
生
、
豆
芽
和
河
粉
之
外
，

就
是
柚
子
了
。

十
多
年
前
我
到
過
的
一
個
柚
子
園
，

如
今
重
訪
，
記
得
當
年
吃
到
的
柚
子
帶
酸
，

當
今
的
品
種
改
良
，
已
有

完
全
甜
的
，
用
來
做
柚
子

沙
律
，
最
美
味
。
我
們
可

以
試
到
從
樹
上
採
摘
下
來

的
，
說
了
你
不
相
信
，

個
頭
像
籃
球
一
般
大
。

剝
了
皮
即
吃
，
記
得
小

時
把
柚
子
皮
當
帽
子
戴
，
這
回
也

照
做
，
讓
團
友
們
拍
照
逗
大
家
開
心
。

這
次
的
旅
行
，
交
給
了
大
馬
最
著
名
，

也
是
最
大
的
蘋
果
旅
遊
公
司
，
這
家
人
的
老

闆
叫L

e
e
�S
a
n

李
桑
，
和
我
一
拍
即
合
，
結

拜
為
兄
弟
，
他
辦
的
旅
行
團
我
也
帶
過
，
團

友
中
有
位
塔
標
花
生
的
老
闆
叫
劉
瑞
裕
，
怡

保
之
行
就
由
他
招
呼
。

他
開
的
酒
店W

e
il

在
怡
保
數
一
數

二
，
我
的
荷
蘭
醫
生
朋
友
也
姓W
e
il

，
問
他

為
什
麼
取
這
麼
一
個
名
字
？
他
回
答
說
是
他

姓
劉
，
拼
音
為L

ie
w

，
把
名
字
反
過
來
，

就
是W

e
il

了
。

中
飯
就
在
酒
店
的
餐
廳
吃
，
所
有
的
點

心
，
完
全
是
雞
肉
做
的
，
原
來
是
家
穆
斯
林

餐
廳
，
做
的
菜
不
能
有
豬
肉
，
好
在
怡
保
出

名
的
是
豆
芽
雞
。

所
謂
的
豆
芽
雞
，
雞
是
雞
吃
，
豆

芽
是
豆
芽
吃
，
前
者
和
海
南
雞
飯
的
差
不

多
，
後
者
就
很
特
別
了
，
怡
保
流
過
石
炭

岩
的
水
質
非
常
好
，
做
出
來
的
豆
芽
又
肥
又

胖
，
又
白
又
大
。
日
本
也
有
這
種
豆
芽
，
但

沒
有
怡
保
的
那
麼
有
豆
味
，
真
是
一
吃
難

忘
。
記
者
問
我
吃
過
那
麼
多
的
怡
保
菜
，
哪

樣
最
好
？
我
回
答
是
豆
芽
和
河
粉
，
這
兩
種

食
材
最
平
民
化
，
也
是
最
珍
貴
的
了
，
記

者
有
點
不
服
，
再
三
地
問
我
還
有
什
麼
，

我
再
三
地
回
答
：
豆
芽
和
河
粉
，
對
方
有

點
不
以
為
然
。
一
個
地
方
，
如
果
有
一
種

讓
人
記
得
的
食
品
已
經
難
得
，
何
況
怡
保

有
兩
種
呢
！

當
然
，
怡
保
的
大
頭
蝦
也
不
錯
，
我

只
喜
歡
吸
它
的
腦
，
那
麼
多
膏
，
吸
得
滿

嘴
都
是
，
真
是
過
癮
。
肉
已
不
吃
了
，
當

今
的
大
頭
蝦
多
為
養
殖
，
肉
不
鮮
甜
，
而

且
有
點
老
韌
，
只
有
膏
可
取
，
拿
來
做

上
海
失
傳
的
名
菜
「
蝦
腦
豆
腐
」
，
也
是

一
流
。

吃
完
上
車
直
奔
吉
隆
坡
，
另
一
位
在

旅
行
團
認
識
的
黃
慶
耀
先
生
一
直
說
怡
保
的

燒
乳
豬
有
多
好
是
多
好
，
但
是
這
次
我
們
沒

有
機
會
吃
，
他
老
兄
心
有
不
甘
，
把
乳
豬
斬

件
，
一
包
包
拿
到
車
上
讓
我
們
嘗
試
，
味
道

果
然
出
色
，
真
是
感
激
。
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