
壹
樂
也

回
大
陸
之
行
有
兩
個
任
務
，
一

個
是
到
湖
州
去
拍
一
個
酒
的
廣

告
，
另
一
是
到
鄭
州
去
探
望
一

個
老
朋
友
。

先
從
香
港
到
上
海
，
湖
州
由
虹
橋
機
場

去
比
較
近
，
港
龍
有
直
飛
航
班
，
當
今
國
泰

和
港
龍
已
合
併
，
分
不
出
哪
家
是
哪
家
了
，

其
實
乾
脆
叫
國
泰
好
了
。

早
上
八
點
的
航
班
，
只
需
兩
個
鐘
飛
行

時
間
，
約
了
友
人
在
「
南
伶
酒
家
」
吃
中
飯

的
，
結
果
七
等
八
等
到
達
時
已
是
下
午
一
點

半
，
讓
朋
友
久
候
了
。

上
次
來
吃
，
留
下
深
刻
印
象
，
「
南
伶

酒
家
」
雖
說
是
賣
揚
州
菜
，
但
已
是
香
港

心
目
中
的
「
老
上
海
菜
」
，
老
老
實
實
的
濃

油
赤
醬
，
我
吃
得
津
津
有
味
，
從
此
到
了

上
海
，
好
吃
的
店
有
阿
山
飯
店
、
汪
姐
的

私
房
菜
、
老
吉
士
、
小
白
樺
的
名
單
上
，
加

上
南
伶
。

南
伶
的
老
闆
叫
陳
王
強
，
老
店
開
在
京

劇
院
旁
的
一
座
小
洋
房
，
曾
是
周
信
芳
的
故

居
，
認
識
京
劇
界
許
多
朋
友
，
所
以
索
性
把

餐
廳
名
字
也
叫
南
伶
了
。

老
店
被
政
府
接
收
後
，
新
的
開
在

靜
安
區
的
嘉
里
中
心
南
區
商
場
，
地
方
也

容
易
找
，
進
門
處
就
掛
了
一
幅
胡
蘭
成
的

字
，
裡
面
牆
壁
多
是
當
年
京
劇
界
名
家
的

作
品
。和

陳
王
強
相
談
甚
歡
，
後
來
為
攜
程

組
織
了
一
團
去
日
本
福
井
大
吃
大
喝
，
陳

王
強
也
參
加
了
，
兩
人
更
加
稔
熟
。
這
次

該
團
的
團
友
們
聽
到
我
來
上
海
，
也
都
要

來
，
陳
王
強
就
為
我
們
辦
了
一
桌
，
說
我

上
回
去
餐
廳
時
只
叫
了
幾
個
菜
，
這
次
人

多
，
可
以
齊
全
一
點
，
我
就
不
拒
絕
他
的

好
意
了
。

一
上
桌
我
就
大
喜
，
看
到
了
我
喜
愛

的
「
搶
蝦
」
，
這
道
菜
對
我
這
個
南
洋
出

生
的
人
是
陌
生
的
，
第
一
次
接
觸
是
在
台

北
，
當
年
還
有
許
多
老
兵
開
滬
菜
館
，
在

西
門
町
鐵
道
旁
的
一
幢
三
層
樓
的
長
形
建

築
中
開
了
多
家
，
我
一
間
間
去
試
，
選
中

其
中
一
家
吃
了
新
鮮
搶
蝦
，
活
蹦
蹦
地
跳

着
，
盛
在
一
個
大
碗
之
中
，
上
面
用
碟
子

蓋
着
，
以
防
跳
了
出
來
。

吃
時
先
倒
入
一
杯
高
粱
酒
，
一
方
面
讓

蝦
醉
了
，
一
方
面
說
可
以
消
毒
，
等
蝦
安
靜

下
來
，
便
一
隻
隻
抓
了
出
來
，
按
照
蝦
身
的

弧
形
用
門
牙
一
咬
，
一
吸
，
就
把
生
蝦
肉
吸

了
出
來
，
之
前
沾
着
的
腐
乳
和
花
雕
攪
成
的

醬
調
味
，
真
是
天
下
美
味
。

吃
剩
的
蝦
殼
是
透
明
的
，
一
隻
隻
排
在

碟
子
邊
緣
，
成
為
一
圈
，
美
妙
得
很
。
經
過

長
時
間
訓
練
，
我
變
為
吃
搶
蝦
專
家
，
來
到

香
港
後
，
大
上
海
飯
店
也
賣
這
道
菜
，
常
和

岳
華
去
吃
，
後
來
把
恬
妮
也
引
導
了
，
她
一

吃
上
了
癮
，
嫌
餐
廳
賣
得
貴
，
在
自
己
的
公

寓
買
了
一
個
魚
缸
養
了
一
大
堆
活
蝦
，
每
天

非
吃
上
三
兩
碟
不
可
。

後
來
上
海
傳
說
有
黃
膽
病
，
大
家
都
不

敢
吃
生
蝦
了
。
事
隔
多
年
，
這
回
吃
了
，
重

施
故
技
排
成
一
圈
，
坐
在
旁
邊
的
年
輕
人
從

來
沒
有
見
過
，
連
女
侍
應
們
也
嘖
嘖
稱
奇
，

大
家
都
舉
起
手
機
拍
照
。

當
天
的
冷
菜
除
了
搶
蝦
，
還
有
糖
醋

小
排
、
熏
魚
、
素
火
腿
、
豆
瓣
酥
、
切
豬

肝
、
熗
虎
尾
等
；
熱
菜
有
烤
鴨
、
油
爆
河

蝦
拼
甜
豆
、
拆
骨
魚
頭
、
葵
花
斬
肉
、
紅

燒
划
水
、
苔
菜
黃
魚
、
揚
州
乾
絲
、
蜜
汁

火
方
、
酒
煮
草
頭
和
蘿
蔔
絲
鰂
魚
湯
等
，

都
是
和
從
前
在
香
港
大
上
海
吃
的
味
道
一

模
一
樣
，
非
常
難
得
。

揚
州
菜
注
重
刀
功
，
我
卻
對
經
過
手
掌

溫
度
的
什
麼
幼
絲
豆
腐
有
點
怕
怕
，
連
師
傅

的
揚
州
乾
絲
也
不
想
去
吃
，
但
是
嘗
到
師
傅

的
拌
腰
片
，
那
豬
腰
絲
切
得
像
紙
一
樣
薄
，

又
有
整
個
腰
子
那
麼
大
的
一
片
片
，
倒
是
非

常
欣
賞
的
。

苔
菜
黃
魚
也
久
未
嘗
此
味
了
，
從
前
邵

逸
夫
先
生
一
到
東
京
必
吃
，
活
生
生
的
大
黃

魚
在
香
港
不
多
，
日
本
倒
是
大
把
，
因
為
日

本
人
不
會
欣
賞
。
我
們
常
叫
大
大
尾
的
黃

魚
，
一
點
就
是
三
吃
：
紅
燒
黃
魚
、
苔
菜

黃
魚
和
大
湯
黃
魚
，
真
是
鮮
美
！
苔
菜
黃

魚
又
叫
苔
條
黃
魚
，
把
背
上
的
大
塊
肉
切

成
一
條
條
，
沾
上
麵
粉
和
海
苔
一
起
炸
，
皮

雖
然
沒
有
天
婦
羅
那
麼
薄
，
但
苔
菜
粉
調
味

調
得
好
，
肉
又
鮮
，
當
今
吃
起
來
還
是
有
大

把
回
憶
。
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飽
飽
，
謝
謝
陳
王
強
兄
的
款
待
，
我
一

向
不
白
吃
白
喝
，
但
已
當
他
是
朋
友
，
就
不

臉
紅
了
。

從
上
海
再
坐
一
個
半
小
時
的
車
，
就
到

湖
州
，
湖
州
我
來
得
多
，
是
到
老
恒
和
看
他

們
的
醬
油
製
作
，
這
回
到
湖
州
的
另
一
邊
，

去
了
一
個
叫
南
潯
古
鎮
的
地
方
。
酒
公
司
租

了
一
間
大
宅
，
就
在
裡
面
拍
廣
告
。

先
在
一
家
叫
「
花
間
堂
求
恕
里
精
品

酒
店
」
住
了
一
晚
，
當
今
這
些
古
鎮
都
設
有

安
縵
式
的
小
酒
店
，
但
並
不
是
住
得
十
分

舒
服
，
就
在
食
堂
胡
亂
吃
了
一
餐
，
倒
頭
就

睡
，
並
不
安
穩
。

晨
早
起
床
出
來
，
所
謂
的
古
鎮
，
有

溪
流
有
小
艇
，
但
都
是
花
花
綠
綠
的
現

代
化
、
遊
客
化
。
一
切
，
都
像
片
廠
裡
的

布
景
。移

師
到
大
宅
去
拍
攝
，
本
來
講
好
是

拍
一
些
在
手
機
裡
播
放
的
宣
傳
鏡
頭
，
到
了

一
看
，
有
上
百
個
工
作
人
員
，
又
打
燈
又

鋪
軌
，
儼
如
電
視
廣
告
片
的
大
製
作
。
我
工

作
態
度
好
，
既
來
之
則
安
之
，
乖
乖
聽
導
演

話
，
一
拍
就
拍
了
十
多
個
小
時
，
江
南
二
月

還
是
陰
陰
濕
濕
，
冷
得
要
命
，
也
沒
訴
苦
，

埋
頭
拍
攝
。
一
隊
工
作
人
員
服
侍
我
一
個

人
，
也
有
點
周
潤
發
一
般
大
明
星
的
感
覺
。

拍
廣
告
，
我
不
是
最
紅
，
但
肯
定
是
最
老
。

哈
哈
。
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